Detergente fortemente alcalino per I'industria alimentare

Industria alimentare
Lavaggio superfici

Destinazione prodotto

Detergente fortemente alcalino a schiuma ridotta per il lavaggio delle superfici in ambito alimentare. Prodotto di

scelta per la saponificazione dei grassi alimentari presenti nei macelli, industre di insaccati, caseifici e altre

lavorazioni alimentari con presenza di grassi. Adatto all’'uso con lavasciuga, monospazzola e idropulitrice.

Prodotto raccomandato nei piani HACCP.

Modalita di impiego

Utilizzare il prodotto in diluizione al 5-10% (500-1000 g/10 |) possibilmente calda. In macchina lavasciuga utilizzare

al 3-5% (300-500 g/10 1). Risciacquare bene dopo il lavaggio.

Dati tecnici

Proprieta chimico-fisiche

Comp. chimica Reg. (CE) 648/2004

Stato Liquido EDTA ed i sali <5%
Colore Giallo Tensioattivi anfoteri <5%
Profumo Tecnico Tensioattivi non ionici 5-15%
pH 13 Tensioattivi anionici <5%
Peso specifico 1.143 g/mi Sapone <5%
Sostanza attiva 26%

Avvertenze

Non utilizzare su superfici in alluminio.
Prodotto soggetto a Normativa ADR: UN 1719 Classe 8 Gl IlI.

Prima dell'utilizzo leggere attentamente la scheda dati di sicurezza.
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