
 

 

  

 
Destinazione prodotto 

Sgrassante pronto all’uso per la pulizia delle superfici in ambito alimentare. Specifico per piani di lavoro, fornelli, 

cappe, taglieri, affettatrici, attrezzature varie. 

Prodotto raccomandato nei piani HACCP. 

 
 

Modalità di impiego 

Vaporizzare il prodotto direttamente sulla superficie, lasciare agire qualche istante, quindi ripassare con panno o 

carta. Sulle superfici a diretto contatto con alimenti risciacquare con panno o carta umidi. 

 

Dati tecnici 

Proprietà chimico-fisiche 

Stato Liquido Comp. chimica Reg. (CE) 648/2004 

Colore Giallo  Tensioattivi non ionici < 5% 

Profumo Agrumato  Tensioattivi cationici  < 5% 

pH  9.8  0.2 Profumo, Limonene  

Peso specifico 0.997 g/ml   

Sostanza attiva 22%   

Contenuto in Quaternari 0.4 % (4000 ppm)   

 
 

Avvertenze 

Prima dell’utilizzo leggere attentamente la scheda dati di sicurezza. 
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